
 

  

TERMO DE REFERÊNCIA

Processo nº 00246.000206/2023-51

1. OBJETO

1.1. Contratação de prestação de serviços de locação de espaço �sico, infraestrutura, transporte e alimentação  por empresa especializada. O evento será
realizado no período de 11 á 14 de junho de 2024, na cidade de Ji-Paraná, no Estado de Rondônia.

2. JUSTIFICATIVA DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO

2.1 Conforme reza o Art. 8º, Inciso X da Lei Cofen nº 5.905/73, compete ao Conselho promover estudos e campanhas para aperfeiçoamento profissional. Assim,
cabe aos Conselhos Regionais fomentar o acesso à a�vidade de caráter cien�fico, o que é alicerce deste projeto.  Tendo como parâmetro o senso de
responsabilidade social, bem como o compromisso de contribuir para o desenvolvimento da profissão de Enfermagem dentro do Estado de Rondônia, o
Conselho Regional de Enfermagem de Rondônia, deseja dar con�nuidade a projeção de estratégias para colaborar com a construção e fortalecimento
profissional, cujo reflexo se estenderá por vários segmentos, de modo a possibilitar uma melhoria das condições de saúde, zelando pela qualidade do serviço
prestado e pelo exercício correto da profissão.

2.2 O presente projeto torna-se relevante na medida em que reconhecemos a 30ª SENFRO como um espaço importante para a reflexão profunda acerca dos
verdadeiros valores con�dos na essência desta profissão, possibilitando a Enfermagem assumir um papel imprescindível dentro da equipe de saúde liderando o
movimento de garan�a e proteção da dignidade do indivíduo como pressuposto cons�tucional, por conseguir garan�r a saúde como direito de todos os cidadãos
rondonienses.

2.3 Os convidados, conselheiros, colaboradores do Cofen/Coren-RO que permaneçam no local do evento deverão obrigatoriamente realizar inscrição especial
conforme orientação da coordenação do evento. O público alvo é um quan�ta�vo de 250 (duzentos e cinquenta) inscritos para par�cipação presencial do
encontro.

3. DESCRIÇÃO DETALHADA DO OBJETO

3.1 Espaço �sico

 

Item Descrição Quant. Quant.
diárias

 
 
 
 
 
1

ESPACO FÍSICO/AUDITÓRIO: Para realização do evento com estrutura mínima contendo: espaço �sico para recepção e credenciamento dos par�cipantes
com cadeiras e mesas de 3 metros dispostas em antessala (ou Roll de entrada) do auditório central; auditório com capacidade mínima para

aproximadamente 250 pessoas sentadas com cadeiras acolchoadas e ergonômicas ou em formato escolar com prancheta, com estrutura elétrica para
instalação de equipamentos, estrutura de iluminação, mesa plenária ou poltronas para comportar até 10 pessoas que farão a abertura do evento .

 
1

 
3

2 SALA DE REUNIÃO: Disponível para coordenação, com mesas e cadeiras para até 20 pessoas sentadas; ambiente clima�zado. 1 4

3 SALA PARA ALIMENTAÇÃO: Espaço des�nado à alimentação, que comporte no mínimo 250 pessoas sentadas para almoço e jantar. Ambiente
clima�zado. 1 3

4 SALA PARA MINICURSOS: Des�nada a realização das a�vidades cien�ficas/cursos com capacidade para 50 pessoas (sentadas) cada; Com estrutura
elétrica para instalação de projetor mul�mídia e internet (clima�zada). 4 1

 

 Os espaços locados deverão ser em ambiente hoteleiro e devem possuir restaurante em
suas instalações, proporcionando celeridade e pontualidade, além de um conjunto de serviços necessários para conferir a eficácia esperada;

O hotel não deve estar passando por reformas, uma vez que o barulho atrapalha a realização
da reunião. Além disso, o local do evento deve proporcionar acessibilidade a pessoas com deficiência.

Os espaços não devem apresentar aspectos de insalubridade (mofo e outros) e nem de abandono. Os espaços e todos os itens requeridos devem estar em bom

 

3.1.2 Detalhamento : Espaço Fisico/Auditório.

 

3.1.2.1 O espaço deve estar disponível a par�r das 14h da tarde do dia 11/06/2024.

3.1.2.2 O espaço �sico para recepção e credenciamento dos par�cipantes com cadeiras e mesas de 3 metros dispostas em antessala (ou Roll de entrada) do
auditório central

3.1.2.3 O ambiente deverá ter refrigeração suficiente para manter temperatura agradável, de acordo com o número de pessoas quan�ficadas para o local.

3.1.2.4 O espaço deve ser livre de pilastras que atrapalhem o formato de montagem da sala.

3.1.2.5 O ambiente deverá possibilitar acesso com qualidade e rapidez à Internet sem fio para todos os par�cipantes;

3.1.2.6 O ambiente deverá fornecer extensões, adaptadores de tomadas (novo e velho padrão), réguas em número suficiente para atender as necessidades (ligar/ca

3.1.2.7 O seminário terá duração de aproximadamente 08 horas diárias e toda a infraestrutura já deverá estar montada.

3.1.2.8 O espaço deverá ter disponibilidade �sica e elétrica para instalação de equipamentos; estrutura de iluminação; com capacidade para acomodar
no mínimo 250 pessoas sentadas.

3.1.2.9 Todo o mobiliário/equipamento técnico requerido para o referido espaço serão u�lizados no período discriminado neste Termo.
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3.1.3 Detalhamento: Sala de reunião

 

3.1.3.1 O espaço locado deverá ser no mesmo local onde será realizado o seminário e deverá comportar 20 pessoas;

3.1.3.2 O ambiente deverá ter refrigeração suficiente para manter temperatura agradável, de acordo com o número de pessoas quan�ficadas para o local, ter
iluminação, disponibilidade �sica e elétrica e conter o seguinte:

 01 (uma) mesa de escritório;

 20 (vinte) cadeiras acolchoadas;

3.1.3.3 A sala deve estar completamente apta para ser usada no início da manhã do dia   10/06/2024, tendo em vista que a comissão de eventos estará no local
um dia antes dos evento para tratar de todos os ajustes finais rela�vos a realização, portanto, a montagem do espaço deverá ocorrer no dia anterior a
disponibilização.

 

3.1.4 Detalhamento: Sala para alimentação

 

3.1.4.1 O espaço locado deverá ser no mesmo local onde será realizado o seminário e deverá comportar 250 pessoas, sentadas para as refeições;

3.1.4.2 O ambiente deverá ter refrigeração suficiente para manter temperatura agradável, de acordo com o número de pessoas quan�ficadas para o local, ter
iluminação, disponibilidade �sica e elétrica, mesas e cadeiras suficientes para os par�cipantes;

3.1.4.3 A sala deve estar completamente apta para ser usada no dia   11/06/2024;

 

3.1.5 Detalhamento : Sala dos Minicursos

 

3.1.5.1 O espaço deve estar disponível a par�r das 8h da manhã do dia 12/06/2024.

3.1.5.2 O ambiente deverá ter refrigeração suficiente para manter temperatura agradável, de acordo com o número de pessoas quan�ficadas para o local.

3.1.5.3 O espaço deve ser livre de pilastras que atrapalhem o formato de montagem da sala.

3.1.5.4 O ambiente deverá possibilitar acesso com qualidade e rapidez à Internet sem fio para todos os par�cipantes;

3.1.5.5 O ambiente deverá fornecer extensões, adaptadores de tomadas (novo e velho padrão), réguas em número suficiente para atender as necessidades (ligar/ca

3.1.5.6 O espaço deverá ter disponibilidade �sica e elétrica para instalação de equipamentos; estrutura de iluminação; com capacidade para acomodar
no mínimo 50 pessoas sentadas, com cadeiras com braços ou mesas e cadeiras, para que os par�cipantes dos curso possam realizar suas devidas anotações.

 

3.1.6 Infraestrutura

 

Auditório deve conter 250 (duzentos e
cinquenta) cadeiras dispostas para os par�cipantes com devido distanciamento. Mesa de plenário a frente do auditório com cadeiras que comporte até 10 (de
e com distanciamento;

Sala de apoio para reunião com mesa e cadeiras que comporte até 20 (vinte) pessoas sentadas.

Sala de alimentação deve conter 250 (duzentos e cinquenta) cadeiras dispostas para os par�cipantes;

Sala para minicursos para reunião com mesa e cadeiras que comporte até 50 (cinquenta) pessoas sentadas.

Internet: Serviço de internet (Wi-Fi), de aproximadamente 60MB, disponibilizado em todo local de realização de a�vidade.

Mesa de som completa: Completa, no mínimo, 16 canais, com cabos e acessórios necessários compa�vel à reprodução de alta qualidade de voz, áudio,
vídeos, com entradas e capacidade para atender sonorização de palestras e atração cultural (conexão de até 04 instrumentos musicais). Montagem sob
responsabilidade do contratado.

Caixa de som lateral com amplificador. Equipamento com acús�ca mínima de 200W, com tripé ou pedestal caso necessária. Com especificações para
atender as especificidades de acús�ca do local do evento, na realização de palestras, reprodução de vídeos e 04 microfones simultaneamente (auditório
central), bem como, atender as necessidades da atração cultural (04 instrumentos musicais) no dia 16/05. Montagem sob responsabilidade do contratado.

Painel de LED: Painel de LED, fundo de palco, com densidade do pixel de aproximadamente 4,00 mm e montado em estrutura metálica, estaqueado com
cinta e travado por catracas a par�r de 0,10m do solo ou fixado sobre o palco; com medida total de 6m(L)x2m(A), 12 metros² em alta definição modelo P3
indoor SMD, alta resolução, incluindo serviço de montagem/desmontagem e operação; Necessário técnicos operadores e material para transmissão de
conteúdos de imagens pré definidos pelo espetáculo em aparelho de reprodução de arquivos em Full HD, sendo que as imagens possuem áudio, por isto é
necessário cabos de áudio para emi�r sinal para o equipamento de som.

Pulpito: Material em acrílico, vidro ou madeira (medindo aproximadamente 1,20 de altura).

Notebook: Com acesso a internet e especificações mínimas para a�vidades relacionadas ao evento em geral a ser instalado na sala de reunião e auditório
central. Especificações Técnicas: Notebook Intel Core I5-8250U/10210U/10350U/AMD; Tela: 14’’/15,6’’ LED LCD; Teclado: Tipo membrana em português
do Brasil padrão ABNT 2 com teclado numérico dedicado com ou sem- Touchpad. Tipo Intermediário (Com Licença do So�ware Microso� Windows 10 PRO
64 BITS).

Impressora: Mul�funcional colorida, capacidade de impressão em boa resolução, devidamente instalada e compa�vel com notebook disponibilizado para
uso da coordenação do evento. Instalação de responsabilidade da contratada.

Microfone sem fio: Equipamento sem fio, �po bastão, alimentado por bateria (fornecimento con�nuo) para o auditório central e reposição de pilhas caso
necessário.

Projetor Mul�mídia: Equipamento compa�vel com todos computadores, notebooks, TV, vídeos, DVD player, HDTV, câmeras fotográficas e filmadoras
(mínimo de 5.000 ANSILUMENS). Observação: Usado na sala do minicurso.

Tela de Projeção: 180 polegadas, com tripé ou devidamente instalada. Observação: Usado na sala do minicurso.

Arranjo Floral: Arranjo deverá ser composto de flores naturais (aproximadamente 150 cm de comprimento, 40 cm de altura e 40 cm de largura  disposto
em frente a mesa de abertura da solenidade (NO CHÃO),  estruturado em musgo, devendo ser reposta caso percam a qualidade. Devendo este ser reposto
caso perca a qualidade.
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Cadeiras: Disponível para uso durante as refeições (almoço e janta e evento cultural) - material: estrutura em ferro assento acolchoado em couro sinté�co,
espaldar alto sem braços).

Mesas: Disponível para uso durante as refeições (almoços, jantar e evento cultural) - material: estrutura em ferro, com tampão que acomode até 06 (seis)
pessoas.

Toalhas de mesa: Disponível para uso durante a abertura do evento (mesa em auditório principal), almoços e jantares (com bom acabamento, sem
manchas, emendas ou rasgos), cor a ser definida.

Obs.1: Todo o mobiliário/equipamento técnico requerido nos subitens acima serão u�lizados no período discriminado neste Termo considerando que
toda montagem deverá ocorrer no dia anterior ao inicio do evento, os materiais devem estar em ó�mo estado de conservação.

Obs.2: Em caso de indisponibilidade de qualquer equipamento, o mesmo deverá ser reposto em até 1h.

 

A contratada deverá disponibilizar espaço próximo à sala de reunião para o serviço de alimentação, com adequações necessárias que sejam suficientes para a
realização do serviço (água/café - durante o dia todo, bem como demais itens alimen�cios).

Após declarada a vencedora do certame, um empregado público do Coren-RO realizará vistoria no prazo máximo de 1 (um) dias ú�l, a contar da data de
suspensão do certame, para vistoriar o local indicado pela proponente vencedora, para avaliação técnica de compa�bilidade e de qualidade do espaço para o
evento.

O espaço não deve apresentar aspectos de insalubridade (mofo e outros) e nem de abandono. Além disso, o hotel não deve estar passando por reformas, uma
vez que o barulho atrapalha a realização da reunião;

O espaço e todos os itens requeridos devem estar em bom estado de conservação. O local do evento deve proporcionar acessibilidade a pessoas com deficiência.

Uma vez aprovada pela comissão, a licitante vencedora será adjudicada, caso contrário, será desclassificada e chamada a licitante subsequente para uma nova
diligência.

 

3.1.7 Recursos Humanos

Técnico em áudio e vídeo: Profissional dinâmico, qualificado e com experiência na operação de equipamentos audiovisuais.

Mestre de Cerimônia: Profissional capacitado e com experiência em organização e realização de cerimonial. Devendo este(a) estar disponível para as
a�vidades 01 dia antes da abertura do evento para elaboração do cerimonial (Evento central – abertura, decorrer e encerramento- e Sessão Solene de
Premiação/Atração Cultural, dia 16/05 – noturno).

Garçon: Profissional capacitado e experiente, devidamente uniformizado, disponível para prestar apoio durante as refeições – Jantar dia 11/06/2024,
almoço e jantar dia 12/06/2024, almoço e jantar dia 13/06/2024 e almoço no dia 14/06/2024.

Recepcionista: Profissional devidamente uniformizada, com experiência em recepção de autoridades, convidados e par�cipantes do evento. Para atuação
dias 14 diurno, 15/05 período diurno e 16 período diurno e noturno (noturno na sessão solene Destaque em Enfermagem.

 Atração cultural: Apresentação com no mínimo 4 (quatro) integrantes para o dia 12 de junho (noite), com  repertorio variado, com duração mínima de 4
(quatro) horas.

Obs.1: Todos os profissionais deverão estar disponível durante todo o período do evento das 8h30min ás 18h00, exceto os garçons e a atração cultural.

 

3.1.8 Alimentação

 

Almoço: para os par�cipantes (250 pessoas), nos dias 12 a 14/06/2024.

1. Sugestão de itens mínimos para almoço:

Bebidas não alcoólicas como água, refrigerantes (normal e diet) e suco de frutas

2 (duas) opções de pratos frios (saladas/cremes/mousses e/ou frutas).

2 (dois) �pos de carnes (vermelha, branca e/ou pescado).

1 (um) �po de massa.

  1 (um) �po de molho.

3 (três) �pos de guarnições.

2 (dois) �pos de legumes/verduras;

2 (dois) �pos de sobremesas.

 

Jantar: para os par�cipantes (200 pessoas), nos dias 11 e 13/06/2024.

Jantar: para os par�cipantes (250 pessoas), no dia 12/06/2024 (neste jantar ocorrerá a solenidade do Prêmio Destaque em Enfermagem 2024, cardápio
deverá ser previamente aprovado pela comissão)

2. Sugestão de itens mínimos para Jantar:

Bebidas não alcoólicas como água, refrigerantes (normal e diet) e suco de frutas

3 (três) opções de pratos frios (saladas/cremes/mousses e/ou frutas).

3 (três) �pos de carnes (vermelha, branca e/ou pescado).

2 (dois) �po de massa.

2 (dois) �po de molho.

4 (quatro) �pos de guarnições.

3 (três) �pos de legumes/verduras;

3 (três) �pos de sobremesas.
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Mesa de Café: para os par�cipantes (250 pessoas), nos dias 12/06 (período matu�no/vesper�no); 13/06 (período matu�no/vesper�no); 14/06
(período matu�no) Disponível no auditório - água, café, com e sem açúcar e adoçante, e biscoito doce (não recheado) durante toda programação do
evento.

 

Obs.1: O cardápio do almoço e jantar deverá ser aprovado pela contratante 24h antes do serviço ser prestado.

Todos os serviços de “alimentação” devem ser executados observando as condições de higiene e segurança no preparo dos alimentos;

A Contratada deverá manter equipe técnica para orientação sobre os procedimentos de recebimento e armazenamento dos gêneros alimen�cios, preparo e distribu
qualidade dos serviços;

A Contratada deverá fazer cumprir, pelo pessoal, as normas disciplinares e de segurança, através de recomendações ou de instruções escritas, e observar
rigorosamente as normas de segurança, higiene e medicina do trabalho, além de responder civil e criminalmente, por quaisquer acidentes, danos ou prejuízos
materiais ou pessoais causados ao Coren-RO, seus servidores, colaboradores ou terceiros,
como consequência de imperícia, imprudência ou negligência própria ou de seus empregados, incluindo intoxicação alimentar causada aos comensais.

 

3.1.9 Hospedagem

 

Item Descrição Check-in Check-out Quant. Quant. diárias
 
 
 
1

QUARTO INDIVIDUAL: Serviço de hospedagem em apartamento, �po suíte e que contenha, no mínimo,
ar-condicionado, TV, frigobar, telefone e acesso a internet e café da manhã.

 
 

11/06/2024
(a par�r das 12h)

 
 

14/06/2024
(a par�r das 12h)

 
 
 

10

 
 
 
3

 
2

QUARTO DUPLO: Serviço de hospedagem em apartamento, �po suíte e que contenha, no mínimo, ar-
condicionado, TV, frigobar, telefone e acesso a internet e café da manhã.

 
11/06/2024

(a par�r das 12h)

 
14/06/2024

(apar�r das 12h)

 
 

26

 
 
3

3
QUARTO TRIPLO: Serviço de hospedagem em apartamento com capacidade para acomodar 03 pessoas,

�po suíte e que contenha, no mínimo, ar-condicionado, TV, frigobar, telefone e acesso a internet e café da
manhã. 

11/06/2024
(a par�r das 12h)

14/06/2024
(apar�r das 12h) 47 3

 

3.1.10  Transporte

 

Item Descrição Check-in Ch

 
1

 
ÔNIBUS: Serviços de locação de ônibus com capacidade de 46 passageiros sentados, com motorista, combus�vel e seguro para os passageiros.

Caracterís�cas do veículo: Deve possuir poltronas confortáveis e reclináveis, ar condicionado, toillet a bordo, ano do veículo não deve ser superior
a 10 anos.

 
02 Veículo

Saída: Porto Velho X Ji-Paraná
(Obs. O ônibus contratado deverá fazer pit stop na zona urbana de cada cidades do trajeto).

 
 01 Veículo

Saída: Vilhena X Ji-Paraná
(Obs. O ônibus contratado deverá fazer pit stop na zona urbana de cada cidades do trajeto).

 
01 Veículo

Saída: Costa Marques x Ji-Paraná.
(Obs. O ônibus contratado deverá fazer pit stop na zona urbana de cada cidades do trajeto).

11/06/2024 14/0

Os serviços de transporte INCLUIDO o motorista para deslocamento dos par�cipantes durante a realização do evento central;

Os veículos deverão encontrar-se em perfeito estado de conservação e manutenção, abastecidos e limpos interna e externamente, e com a documentação
exigida em dias do veículo e motoristas da CONTRATADA.

É vedada a subs�tuição por carros convencionais, van ou furgão.

 

4. OBRIGAÇÃO DA CONTRATADA

4.1 É responsabilidade da CONTRATADA a execução do objeto contratado em estreita observância da legislação vigente para contratações públicas, as
especificações técnicas e obrigações con�das neste termo, na Proposta Comercial, além das constantes nos ar�gos 92, inciso XVI, 115, 118, 119, 120 e 121
da Lei nº Federal nº 14.133/2021, assumindo-as integralmente.

4.1.1Deve a contratada responsabilizar-se integralmente pelo objeto contratado, nas quan�dades e padrões estabelecidos, vindo a responder pelos danos
causados diretamente ao CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo, nos termos da legislação vigente, não excluindo ou reduzindo essa
responsabilidade a fiscalização ou acompanhamento pelo órgão interessado, conforme espeque no art. 120 da Lei Federal nº 14.133/2021.

4.1.2 Indicar, quando da emissão do contrato, o endereço, telefone fixo, celular de contato da sede
da empresa ou do escritório de representação em Porto Velho/RO, qualquer que seja seu endereço;

4.1.3 Executar o objeto de acordo com as condições, prazo, especificações qualita�vos e quan�ta�vos es�pulados neste Termo de Referência;

4.1.4 Prestar todos os esclarecimentos e informações que forem solicitados pelo Contratante, de forma clara, concisa e lógica, atendendo de imediato às
reclamações;

4.1.5
Levar, imediatamente, ao conhecimento do fiscal do contrato do Coren, qualquer fato extraordinário ou anormal que ocorrer na execução do objeto contratado, par

4.1.6
Remover, reparar, corrigir, refazer ou subs�tuir a suas expensas, no todo ou em parte, o material no qual forem constatados falha, defeito, incorreção ou qualquer da
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4.1.7 Não transferir a outrem, no todo ou em parte, a execução do objeto, sem prévia autorização do Coren;

4.1.8 Arcar com o ônus decorrente de eventual equívoco no dimensionamento dos quan�ta�vos de
sua proposta, inclusive quanto aos custos variáveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementá-los, caso o previsto inicialmente em sua
proposta não seja sa�sfatório para o atendimento ao objeto da licitação, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados previsto em lei.

4.1.9
Aceitar, nas mesmas condições do Contrato, os acréscimos ou supressões, que se fizerem necessários no serviço, até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atu
disposto no art. 125 da Lei Federal nº 14.133/2021.

4.1.10 Manter durante toda a execução deste Contrato, em compa�bilidade com as obrigações por
ela assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas no processo de contratação, conforme inciso XVI, ar�go 92 da Lei Federal nº
14.133/2021.

4.1.11 Na hipótese de ser constatada a inadimplência das condições con�das no item anterior, a CONTRATADA será no�ficada para regularização no prazo
definido pela Administração, sob pena de rescisão.

4.1.12 Arcar com todos os encargos sociais e trabalhistas, previstos na legislação vigente, e de
quaisquer outros em decorrência da sua condição de empregadora, no que diz respeito aos seus colaboradores;

4.1.13 Responsabilizar-se por quaisquer acidentes de que venham serem ví�mas os seus colaboradores em serviço, cumprindo todas as suas obrigações quanto
às leis trabalhistas e previdenciárias e lhes assegurando as demais exigências para o exercício das a�vidades;

4.1.14 Cumprir rigorosamente os prazos es�pulados no Edital e seus Anexos;

4.1.15 A contratada é plenamente responsável pela qualidade e validade das refeições que serão
servidas durante os dias de evento. Deverá exis�r um responsável capacitado que observe as condições de higiene e segurança no preparo dos alimentos;

4.1.16 Efetuar a reposição dos profissionais, em caráter imediato, em eventual ausência, não sendo permi�da a prorrogação da jornada de trabalho,
além do previsto na legislação.

4.1.17 O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou subs�tuir, às suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem
vícios, defeitos ou incorreções resultantes da execução ou materiais empregados, cabendo à fiscalização não atestar a úl�ma e/ou única medição
de serviços até que sejam sanadas todas as eventuais pendências que possam vir a ser apontadas.

4.1.18 A vencedora deve qualificar um preposto responsável pelas trata�vas diretas com a administração já na proposta inicial, o mesmo deve estar presente
(�sico) no local do evento para organização e execução, podendo ser aplicada a penalidade prevista nesse instrumento caso não cumpra a obrigação.
A administração NÃO REALIZARÁ trata�vas por telefone com o preposto da empresa durante a semana
de organização e execução do evento, as mesmas serão realizadas presencialmente.

 

5. OBRIGAÇÕES DA CONTRATANTE

5.1 O regime jurídico desta contratação confere ao CONTRATANTE as prerroga�vas relacionadas no art. 104 da Lei Federal nº 14.133/2021.

5.2 Cons�tuem obrigações do CONTRATANTE, além da constante do, art. 115 da Lei Federal nº 14.133/2021, e ainda:

5.3 Proporcionar todas as condições para que a Contratada possa desempenhar seus serviços de
acordo com as determinações do Edital e seus Anexos, especialmente deste Termo;

5.4 Exigir o cumprimento de todas as obrigações assumidas pela Contratada, de acordo com as cláusulas deste termo de referência e dos termos de sua
proposta;

5.5 Exercer o acompanhamento e a fiscalização do objeto, por servidor especialmente designado, anotando em registro próprio as falhas detectadas, indicando
dia, mês e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos à autoridade competente para as
providências cabíveis;

5.6 No�ficar a Contratada por escrito de quaisquer ocorrências relacionadas à execução do objeto, fixando prazo para a sua correção;

5.7 Rejeitar, no todo ou em parte, o (s) serviço (s) executados fora da especificação ou com problemas e/ou solicitar devidas subs�tuições;

5.8 Efetuar o pagamento nas condições pactuadas, de acordo com os serviços prestados.

 

6. CONDIÇÕES E SUPORTE PARA PAGAMENTO

6.1 A Nota Fiscal deverá ser reme�da com antecedência mínima de 30 (trinta) dias corridos em relação à data de seu vencimento, para que o Fiscal do Contrato
possa realizar sua verificação e, não havendo problemas, emi�r o Atesto.

6.2 A nota fiscal deve estar preenchida com a descrição detalhada do objeto, o número da Nota de Empenho e os dados bancários da empresa;

6.3 Junto com a Nota Fiscal, deverá apresentar a comprovação de regularidade, junto ao Sistema
da Seguridade Social (CND), ao Fundo de Garan�a por Tempo de Serviço (FGTS), às Fazendas Federal, Estadual e Municipal do domicílio ou sede da contratada e
da cer�dão nega�va de débitos trabalhistas (CNDT), sem que isso gere direito a alteração de preços ou compensação financeira;

6.4 Sendo iden�ficada cobrança indevida, os fatos serão informados à Contratada, e a contagem do
prazo para pagamento será reiniciada a par�r da reapresentação da Nota Fiscal devidamente corrigida;

6.5 O Coren não se responsabilizará pelo pagamento de quaisquer serviços realizados sem a solicitação ou autorização do fiscal do contrato;

6.6 A Contratada fará jus ao recebimento de pagamento apenas em contraprestação à realização
efe�va de algum serviço, não sendo devida qualquer retribuição pecuniária unicamente pela existência da relação contratual;

6.7 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, por culpa do Coren, o valor devido será atualizado financeiramente desde a data do vencimento até a data do
efe�vo pagamento, em que os juros de mora serão calculados à taxa de 0,5% (meio por cento) ao mês, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicação da
seguinte fórmula:

 

I= (TX/100) 365
EM = I x N x VP, onde:

I = Índice de atualização financeira;
TX = Percentual da taxa de juros de mora anual; EM = Encargos moratórios;

 
N = Número de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efe�vo pagamento; VP = Valor da parcela em atraso

6.8 Os valores contratados decorrentes do presente termo são fixos e irreajustáveis.

 

7. SANÇÕES (PENALIDADES)
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7.1 Nos termos dos arts. 155 a 162 da Lei n° 14.133/2021, serão aplicadas as sanções administra�vas nas seguintes hipóteses:

7.1.1 Advertência, aplicável ao responsável que der causa à inexecução parcial do contrato quando não se jus�ficar a imposição de penalidade mais grave;

7.1.2 Impedimento de licitar e contratar, quando não se jus�ficar a imposição de penalidade mais grave, aplicável ao responsável que:

7.1.2.1 Incorrer na inexecução parcial do contrato que cause grave dano ao Município, ao funcionamento dos serviços públicos ou ao interesse cole�vo;

7.1.2.2 Incorrer na inexecução total do contrato;

7.1.2.3 Deixar de entregar a documentação exigida para o certame;

7.1.2.4 Não manter a proposta, salvo em decorrência de fato superveniente devidamente jus�ficado;

7.1.2.5 Não celebrar o contrato ou não entregar a documentação exigida para a contratação, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

7.1.2.6 Ensejar o retardamento da execução ou da entrega do objeto da licitação sem mo�vo jus�ficado;

7.1.3 Declaração de idoneidade para licitar ou contratar, aplicável ao responsável que:

7.1.3.1 Apresentar declaração ou documentação falsa exigida para o certame ou prestar declaração falsa durante a licitação ou a execução do contrato;

7.1.3.2 Fraudar a licitação ou pra�car ato fraudulento na execução do contrato;

7.1.3.3 Comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

7.1.3.4 Pra�car atos ilícitos com vistas a frustrar os obje�vos da licitação;

7.1.3.5 Pra�car ato lesivo previsto no art. 5º da Lei nº 12.846/2013;

7.1.3.6 Nas infrações administra�vas que jus�fiquem a imposição de penalidade mais grave que a sanção de impedimento de licitar e contratar.

7.1.3.7 Multa, a ser aplicada ao responsável que der causa a infrações administra�vas será calculada observando o valor 10% (dez por cento) do valor es�mado
para a licitação, da ata registrada ou do contrato licitado ou celebrado no caso de contratação direta na hipótese do responsável que der causa a infrações
administra�vas puníveis com as sanções de advertência, impedimento de licitar e contratar
e declaração de inidoneidade indicadas neste edital, observada a cumulação de aplicação de sanções prevista no §7° do art. 156 da Lei n° 14.133/2021.

7.1.4 Sem prejuízo de aplicação do disposto no item 7.1, será aplicável a penalidade de multa:

7.1.4.1 Igual a 1% (um por cento) para as seguintes infrações administra�vas:

7.1.5 Salvo em decorrência de fato superveniente devidamente jus�ficado, não man�ver a proposta em especial quando:

7.1.5.1 Não enviar a proposta adequada ao úl�mo lance ofertado ou após a negociação; 

7.1.5.2 Deixar de apresentar amostra;

7.1.5.3 Apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificações do edital;

7.1.5.4 Não celebrar o contrato ou não entregar a documentação exigida para a contratação, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

7.1.5.5 Recusar-
se, sem jus�fica�va, a assinar o contrato ou a ata de registro de preço, ou a aceitar ou re�rar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administração;

7.1.6 Igual a 20% (vinte por cento) para as seguintes infrações administra�vas: 

7.1.6.1 Fraudar a licitação.

7.1.6.2 Comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando:

7.1.6.3 Agir em conluio ou em desconformidade com a lei.

7.1.6.4 Induzir deliberadamente a erro no julgamento.

7.1.6.5 Apresentar amostra falsificada ou deteriorada.

7.1.6.6 Pra�car atos ilícitos com vistas a frustrar os obje�vos da licitação.

7.1.6.7 A sanção administra�va de impedimento de licitar e contratar impedirá o responsável de licitar ou contratar no âmbito do município pelo prazo
máximo de 03 (três) anos.

7.1.6.8 A sanção administra�va de inidoneidade para licitar e contratar impedirá o responsável de licitar
ou contratar no âmbito da administração direta e indireta de todos os Entes públicos da federação pelo prazo mínimo de 03 (três) anos e máximo de 06 (seis)
anos.

7.1.6.9 Se o valor aplicado pela sanção, somado às indenizações cabíveis, ultrapassar o valor de
pagamento eventualmente devido pelo município ao contratado, será promovida de forma cumula�va:

7.1.6.10 A compensação da sanção e eventuais indenizações no valor pendente de pagamento ao contratado;

7.1.6..11 Eventual diferença não compensada no item anterior seja descontada da garan�a prestada ou será cobrada judicialmente.

7.1.6.12 A aplicação das sanções administra�vas previstas neste ato convocatório não exclui, nem afasta, a obrigação de reparação de integral de eventual dano
causado ao Conselho Regional de Enfermagem de Rondônia.

8. ADJUDICAÇÃO E HOMOLOGAÇÃO

8.1 O objeto da licitação será adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do pregoeiro/agente de contratação, caso não haja interposição de recurso, ou
pela autoridade competente, após a regular decisão dos recursos apresentados, conforme dispõe o ar�go 71 da Lei n.º 14.133/2.021.

8.1.2 Constatada a regularidade dos atos pra�cados, a autoridade competente homologará o procedimento licitatório.

8.1.3 O julgamento das propostas de preços será pelo critério do MENOR PREÇO GLOBAL DO GRUPO, sendo declarada vencedora a Licitante que apresentar o
Menor Preço e que atender a todos os requisitos e exigências do certame. 

8.1.4 À contratação que se pretende não se aplica a adjudicação por item, por exis�r o entendimento de que o agrupamento de itens similares ou correlatos para
melhor realização do objeto gera vantagem significa�va a administração. Isso porque, os serviços aqui listados guardam relação entre si, além disso,
a adjudicação por preço global do grupo proporcionará economia de escala e o fato de lidar com
uma quan�dade reduzida de prestadores de serviço diminui o custo administra�vo de gerenciamento de todo o processo de contratação, e ainda não
compromete o ganha em economia de escala.

8.1.5 Além disso, ao considerar que o objeto possui pequenas quan�dades em relação aos itens, há valores significa�vamente baixo para que o fornecedor tenha
interesse em concorrer fato que possivelmente tornaria a licitação desinteressante para o mercado, a adjudicação por preço global não só atrairá mais
licitantes, como também possibilitará redução do preço de escala.

8.1.6 Também sob a perspec�va técnica da área, impende lançar luzes sobre a centralização da responsabilidade, por ser o mais adequado não apenas em vista do a
do objeto.
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8.1.7 Por fim, cumpre salientar que não haverá dano aos princípios cons�tucionais que  norteiam o procedimento e nem às demais legislações aplicáveis.

8.2 Após a fase recursal, constatada a regularidade dos atos pra�cados, a autoridade competente homologará o procedimento licitatório.

9. VIGÊNCIA

9.1 O prazo de vigência deste Contrato será de 90 (noventa) dias, contados a par�r da data de sua assinatura, podendo ser prorrogado conforme limite dispostos,
nos termos do art. 107 da Lei Federal nº 14.133/2021, com eficácia após a publicação de seu extrato no Diário Oficial da União.

10. FUNDAMENTAÇÃO LEGAL E MODALIDADE LICITATÓRIA

10.1 A prestação dos serviços objeto deste Termo de Referência obedecerá ao disposto na Lei nº  14.133 de 01/04/2021 , como demais normas
regulamentadores e suas alterações.

10.2 Pelo fato do objeto ter caracterís�cas comuns, uma vez que a caracterização dos produtos
e serviços enseja definições obje�vas com base em especificações de serviços de mercado, obrigatoriamente deve ser adotada a modalidade pregão na forma
eletrônica, pelo critério do Menor Preço.

11. FISCALIZAÇÃO

11.1 A execução do contrato deverá ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respec�vos subs�tutos, conforme disposto na Lei nº
14.133, de 2021, art. 117, caput. 

11.2 Ao Contratante reserva-se o direito de rejeitar, no todo ou em parte, os serviços/itens fornecidos em desacordo com o estabelecido no presente
Termo de Referência.

11.3 A fiscalização exercida pelo Fiscal do Contratante não excluirá ou reduzirá a responsabilidade da Contratada pela completa e perfeita execução dos itens
deste Termo de Referência.

12. RECURSOS ORÇAMENTÁRIOS

12.1 Os recursos orçamentários necessários ao atendimento do objeto deste Termo de Referência correrão pelo Orçamento do Coren, e serão alocados
pelo Departamento Financeiro deste Conselho.

13. PROPOSTA DE PREÇOS

13.1 A proponente deverá apresentar proposta de preço por grupos, formados por itens, conforme tabela constante no Anexo I deste Termo de Referência,
facultando ao licitante a par�cipação em quantos grupos for de seu interesse.

13.2 Não será aceito o grupo da proposta que não �verem os preços em todos os itens que o compõem.

13.3 Todos os preços unitários e totais devem estar no mínimo dentro do valor es�mado, o que deve ser observado e será exigido.

13.4 Os preços dos itens/serviços deverão ser expressos em Reais, conter todos os tributos e encargos decorrentes do fornecimento, sendo vedada a cobrança
adicional de valores referentes a  taxas de administração ou quaisquer outras despesas e serão fixos e irreajustáveis;

13.5 Na proposta, conforme Anexo I, deverão ser apresentadas, ainda, quaisquer outras informações afins, que a proponente julgar necessárias ou convenientes.

13.6 A proposta deverá ter prazo de validade de no mínimo, 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua apresentação;

13.7 Além disso, deverá conter especificação clara e completa do objeto ofertado, devendo ser observadas as especificações constantes deste Termo e seu anexo
I, sem conter alterna�va de preço ou qualquer outra condição que induza o julgamento a ter mais de um resultado;

13.8 Não se admi�rá proposta que apresente valores simbólicos, irrisórios ou de valor zero, os preços devem estar compa�veis com os preços
pra�cados mercado, conforme es�ma�va de preço elaborada pela administração.

 

14. HABILITAÇÃO E QUALIFICAÇÃO TÉCNICA

14.1 A habilitação das licitantes deverá ser verificada por meio do Sicaf (habilitação parcial)
e da documentação complementar especificada neste Termo de Referência. 

14.2 Para fins de habilitação, deverá o licitante comprovar os seguintes requisitos:

 

14.2.1 Habilitação jurídica

14.2.1.1  Pessoa �sica: cédula de iden�dade (RG) ou documento equivalente que, por força de lei, tenha validade para fins de iden�ficação em todo o território
nacional;

Empresário individual: inscrição no Registro Público de Empresas Mercan�s, a cargo da Junta Comercial da respec�va sede;

14.2.1.2.Microempreendedor Individual - MEI: Cer�ficado da Condição de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitação ficará condicionada à
verificação da auten�cidade no sí�o h�ps://www.gov.br/empresas-e-negocios/ptbr/empreendedor;

14.2.1.3 Sociedade empresária, sociedade limitada unipessoal – SLU ou sociedade iden�ficada como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI:
inscrição do ato cons�tu�vo, estatuto ou contrato social no Registro Público de Empresas Mercan�s, a cargo da Junta Comercial da respec�va sede,
acompanhada de documento comprobatório de seus administradores;

14.2.1.4 Sociedade empresária estrangeira: portaria de autorização de funcionamento no Brasil, publicada no Diário Oficial da União e arquivada na Junta
Comercial da unidade federa�va onde se localizar a filial, agência, sucursal ou estabelecimento, a qual será considerada como sua sede, conforme Instrução
Norma�va DREI/ME n.º 77, de 18 de março de 2020.

14.2.1.5 Sociedade simples: inscrição do ato cons�tu�vo no Registro Civil de Pessoas Jurídicas do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatório
de seus administradores;

14.2.1.6 Filial, sucursal ou agência de sociedade simples ou empresária: inscrição do ato cons�tu�vo da filial, sucursal ou agência da sociedade simples ou
empresária, respec�vamente, no Registro Civil das Pessoas Jurídicas ou no Registro Público de Empresas Mercan�s onde opera, com averbação no Registro onde
tem sede a matriz

14.2.1.7 Sociedade coopera�va: ata de fundação e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou
inscrito no Registro Civil das Pessoas Jurídicas da respec�va sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei nº 5.764, de 16 de dezembro 1971.

14.2.1.8 Os documentos apresentados deverão estar acompanhados de todas as alterações ou da consolidação respec�va.

 

14.2.2 Habilitação fiscal, social e trabalhista

14.2.2.1 Prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoas Jurídicas ou no Cadastro de Pessoas Físicas, conforme o caso; 

14.2.2.2 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentação de cer�dão expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal
do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributários federais e à Dívida A�va da União (DAU) por elas
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administrados, inclusive aqueles rela�vos à Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta nº 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretário da Receita
Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional. 

14.2.2.3 Prova de regularidade com o Fundo de Garan�a do Tempo de Serviço (FGTS); 

14.2.2.4 Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Jus�ça do Trabalho, mediante a apresentação de cer�dão nega�va ou posi�va com efeito de
nega�va, nos termos do Título VII-A da Consolidação das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto- Lei nº 5.452, de 1º de maio de 1943; 

14.2.2.5 Prova de inscrição no cadastro de contribuintes estadual, distrital ou municipal rela�vo ao domicílio ou sede do fornecedor, per�nente ao seu ramo de
a�vidade e compa�vel com o objeto contratual; 

14.2.2.6 Prova de regularidade com a Fazenda estadual, distrital ou municipal do domicílio ou sede do fornecedor, rela�va à a�vidade em cujo exercício contrata
ou concorre; 

14.2.2.7 Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais, distritais ou municipais relacionados ao objeto contratual, deverá comprovar tal
condição mediante a apresentação de declaração da Fazenda respec�va do seu domicílio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei. 

14.2.2.8 O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os bene�cios do tratamento diferenciado previstos na Lei
Complementar n. 123, de 2006, estará dispensado da prova de inscrição nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

14.2.3 Qualificação Econômico-Financeira

14.2.3.1 cer�dão nega�va de insolvência civil expedida pelo distribuidor do domicílio ou sede do licitante, caso se trate de pessoa �sica, desde que admi�da a
sua par�cipação na licitação (art. 5º, inciso II, alínea “c”, da Instrução Norma�va Seges/ME nº 116, de 2021), ou de sociedade simples;

14.2.3.2 Cer�dão nega�va de falência expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei nº 14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso II);

14.2.3.3 Balanço patrimonial, demonstração de resultado de exercício e demais demonstrações contábeis dos 2 (dois) úl�mos exercícios sociais, comprovando:

14.2.3.3.1. índices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvência Geral (SG) superiores a 1 (um);

14.2.3.3.2. As empresas criadas no exercício financeiro da licitação deverão atender a todas as exigências da habilitação e poderão subs�tuir os demonstra�vos
contábeis pelo balanço de abertura; e

14.2.3.4  Os documentos referidos acima limitar-se-ão ao úl�mo exercício no caso de a pessoa jurídica ter sido cons�tuída há menos de 2 (dois) anos.

14.2.3.5. Os documentos referidos acima deverão ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil para transmissão da Escrituração
Contábil Digital - ECD ao Sped. 

14.2.3.6. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos índices de Liquidez Geral (LG), Solvência Geral (SG) e Liquidez
Corrente (LC), será exigido para fins de habilitação patrimônio líquido mínimo de 5 % do valor total es�mado da contratação.

14.2.3.7 As empresas criadas no exercício financeiro da licitação deverão atender a todas as exigências da habilitação e poderão subs�tuir os demonstra�vos
contábeis pelo balanço de abertura. (Lei nº 14.133, de 2021, art. 65, §1º).

14.2.3.8 O atendimento dos índices econômicos previstos neste item deverá ser atestado mediante declaração assinada por profissional habilitado da área
contábil, apresentada pelo fornecedor.

 

14.2.4 Qualificação Técnica

14.2.4.1 A qualificação técnica dar-se-á por meio da comprovação de execução de a�vidades per�nente e compa�vel com o objeto da licitação, mediante
apresentação de atestado(s) de capacidade técnica, expedido(s) por pessoa(s) jurídica(s) de direito público ou privado, em conformidade com o art. 67 da Lei nº
14.133/2021.

Declaração de que o licitante tomou conhecimento de todas as informações e das condições locais para o cumprimento das obrigações objeto da licitação;

14.2.4.2 A declaração acima poderá ser subs�tuída por declaração formal assinada pelo responsável técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das
condições e peculiaridades da contratação.

14.2.4.3 Comprovação de ap�dão para execução de serviço de complexidade tecnológica e operacional equivalente ou superior com o objeto desta contratação,
ou com o item per�nente, por meio da apresentação de cer�dões ou atestados, por pessoas jurídicas de direito público ou privado, ou regularmente emi�do(s)
pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

14.2.4.4 Para fins da comprovação de que trata este subitem, os atestados deverão dizer respeito a contratos executados com as seguintes caracterís�cas
mínimas:

14.2.4.4.1 Prestação Serviço de Alimentação.

14.2.4.4.2 Locação de Espaço para Evento

14.2.4.4.3 Locação de Mobiliários em Geral

14.2.4.5 Será admi�da, para fins de comprovação de quan�ta�vo mínimo, a apresentação e o somatório de diferentes atestados executados de forma
concomitante.

14.2.4.6 Os atestados de capacidade técnica poderão ser apresentados em nome da matriz ou da filial da empresa licitante.

14.2.4.7 O licitante disponibilizará todas as informações necessárias à comprovação da legi�midade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela
Administração, cópia do contrato que deu suporte à contratação, endereço atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros
documentos.

15. ACRESCIMOS OU SUPRESSÕES

15.1 No interesse do Coren, o valor inicial atualizado da contratação poderá ser aumentado ou suprimido até o limite de vinte e cinco por cento 25% (vinte e
cinco porcento), consoante o disposto no art. 125 da Lei Federal nº 14.133/2021.

15.2 A Contratada fica obrigada a aceitar, nas mesmas condições licitadas, os acréscimos ou supressões que se fizerem necessários.

15.3 Nenhum acréscimo ou supressão poderá exceder o limite estabelecido nesta cláusula, exceto as supressões resultantes de acordo entre as partes.

16. ALTERAÇÕES SUBJETIVAS

16.1 É admissível a fusão, cisão ou incorporação da contratada com/em outra empresa jurídica, desde que sejam observados pela nova pessoa jurídica todos os
requisitos de habilitação exigidos neste termo, sejam man�das as demais clausulas e condições do contrato, não haja prejuízo à execução do objeto deste termo,
e ainda haja anuência do contratante à con�nuidade do contrato.

17. SUSTENTABILIDADE 

17.1 Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descrição do objeto, devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiamno
Guia Nacional de Contratações Sustentáveis:
17.1.1 O cumprimento das normas ambientais vigentes para a execução dos serviços, no que diz respeito à poluição ambiental, redução de resíduos sólidos
edes� nação adequada de resíduos;
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17.1.2 Visando a efe� va aplicação de critérios, ações ambientais e socioambientais quanto à inserção de requisitos de sustentabilidade ambiental
nascontratações promovidas pela Administração Pública, em atendimento à Instrução Norma� va SLTI/MPOG nº 01/2010, o Cofen poderá exigir critérios
desustentabilidade ambiental.
17.1.3 A Contratada deverá apresentar, quando aplicável, comprovação de enquadramento ao disposto na Instrução Norma� va SLTI/MPOG n. 01/2010.
17.1.4 As boas prá� cas de sustentabilidade ambiental, de o� mização de recursos, redução de desperdícios e menor poluição se pautam em algunspressupostos
e exigências, que devem ser observados pela Contratada, no que couber.
17.1.4.1 Racionalização do uso de substâncias potencialmente tóxico-poluentes.
17.1.4.2 Subs� tuição de substâncias tóxicas por outras atóxicas ou de menor toxicidade.
17.1.4.3. Racionalização/economia no consumo de energia (especialmente elétrica) e água.
17.1.4.4 Reciclagem/des� nação adequada dos resíduos gerados nas a� vidades de limpeza, asseio e conservação.
17.1.4.5. Descarte adequado de materiais tóxicos, da forma ecologicamente correta.
17.1.4.6 Os materiais empregados pela Contratada deverão atender à melhor relação entre custos e bene� cios, considerando-se os impactos ambientais,posi�
vos e nega� vos, associados ao produto.
17.1.4.7. Repassar a seus empregados todas as orientações referentes à redução do consumo de energia e água.
17.1.4.8 A Contratada deve conduzir suas ações em conformidade com os requisitos legais e regulamentos aplicáveis, observando também a legislaçãoambiental
para a prevenção de adversidades ao meio ambiente e à saúde dos trabalhadores e envolvidos na prestação dos serviços.
17.1.2. Os veículos automotores u� lizados na prestação dos serviços deverão atender aos limites máximos de ruídos fixados nas Resoluções CONAMA
nº01/1993, nº 08/1993, nº 17/1995, nº 242/1998, nº 272/2000 e legislações supervenientes e correlatas.
17.1.3 Os veículos automotores u� lizados na prestação dos serviços deverão atender aos limites máximos de emissão de poluentes provenientes do
escapamento fixados no âmbito do Programa de Controle da Poluição do Ar por Veículos Automotores – PROCONVE, conforme Resolução CONAMA nº
18/1986,complementações e alterações supervenientes.
17.1.4 Os veículos automotores u� lizados na prestação dos serviços deverão ser subme� dos periodicamente ao Programa de Inspeção e Manutenção de
Veículos em Uso – I/M vigente, man�do pelo órgão estadual ou municipal competente, sendo inspecionados e aprovados quanto aos níveis de emissão de
poluentes e ruídos, de acordo com os procedimentos e limites estabelecidos pelo CONAMA ou, quando couber, pelo órgão responsável, conforme Resolução
CONAMA nº418/2009, complementações e alterações supervenientes.
17.1.5 Realizar treinamento rela�vo à eco condução com sensibilização dos condutores para a redução do consumo de combus�vel e das emissões de gases
poluentes e educação ambiental.
17.1.6 Além do apontado acima, devem ser observadas pela Contratada outras prá�cas sociais, devendo comprovar, como condição prévia à assinatura do
contrato e durante a vigência contratual, sob pena de rescisão contratual, o atendimento das seguintes condições:
17.1.6.1 Não possuir inscrição no cadastro de empregadores fl agrados explorando trabalhadores em condições análogas à escravidão, ins�tuído pela Portaria
Interministerial MTPS/MMIRDH n. 04 de 11/05/2016;
17.1.6.2 Não ter sido condenada, a Contratada ou seus dirigentes, por infringir as leis de combate à discriminação de raça ou de gênero, ao trabalho infan�l e ao
trabalho escravo, em afronta a previsão aos ar� gos 1° e 170 da Cons� tuição Federal de 1988, do art. 149 do Código Penal Brasileiro, do Decreto n. 5.017/2004
(promulga o Protocolo de Palermo) e das Convenções da OIT n. 29 e 105.

18. SUBCONTRATAÇÃO

18.1 Para o Grupo 1 será admi� da a subcontratação parcial do objeto, nas seguintes condições:
18.1.1 É vedada a subcontratação completa ou da parcela principal do objeto da contratação, a qual consiste na Infraestrutura Física e de Recursos Humanos.
18.1.2 Caso o espaço locado seja em ambiente hoteleiro, a subcontratação fica limitada à locação de Espaço Físico, hospedagens e Alimentação.

18.1.3 Em qualquer hipótese de subcontratação, permanece a responsabilidade integral do contratado pela perfeita execução contratual, cabendo-lhe realizar
asupervisão e coordenação das a� vidades do subcontratado, bem como responder perante o contratante pelo rigoroso cumprimento das obrigações contratuais
correspondentes ao objeto da subcontratação.
18.1.4 A subcontratação depende de autorização prévia do contratante, a quem incumbe avaliar se o subcontratado cumpre os requisitos de qualificação técnica
necessários para a execução do objeto.
18.1.5 O contratado apresentará à Administração documentação que comprove a capacidade técnica e regularidade fiscal do subcontratado no ato da assinatura
do contrato, que será avaliada e juntada aos autos do processo correspondente.
18.1.6 É vedada a subcontratação de pessoa �sica ou jurídica, se aquela ou os dirigentes desta man� verem vínculo de natureza técnica, comercial,
econômica,financeira, trabalhista ou civil com dirigente do órgão ou en�dade contratante ou com agente público que desempenhe função na contratação ou
atue na fiscalização ou na gestão do contrato, ou se deles forem cônjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral, ou por afinidade, até o terceiro grau.

19. ALTERAÇÕES SUBJETIVAS

19.1 É admissível a fusão, cisão ou incorporação da contratada com/em outra pessoa jurídica, desde que sejam observados pela nova pessoa jurídica todos os
requisitos de habilitação exigidos na licitação original; sejam man�das as demais cláusulas e condições do contrato; não haja prejuízo à execução do objeto
pactuado e haja a anuência expressa da Administração à con�nuidade do contrato.

20. DISPOSIÇÕES GERAIS

20.1 Os serviços especificados neste Termo de Referência não excluem similares que porventura se façam necessários para a sua boa execução.

20.2 Por se tratar de serviço de baixa complexidade, entende-se que não deve ser solicitada garan�a de execução contratual.

20.3 É proibida, por parte da Contratada, durante a vigência do contrato, a contratação de empregado pertencente ao quadro de colaboradores do Coren.

20.4 A Contratada fica proibida de veicular publicidade acerca do objeto do Contrato, salvo se houver prévia autorização da Administração do Coren;

20.5 O valor final para o cumprimento do objeto do presente Termo de Referência será definido após a Cotação Prévia de Preços.

20.6 O Contratante se reserva o direito de paralisar ou suspender, a qualquer tempo, a execução dos serviços, mediante pagamento único e exclusivo dos
trabalhos já executados, por ajuste entre as partes interessadas, dos materiais existentes no local dos serviços, e a ele des�nados.

 

21. ANEXOS

21.1. ANEXO I - Modelo de Planilha de Formação de Preços;

 

                                   Responsável pela elaboração:                            

                                Laelson Pedrosa Pereira de Luna                          

                                             Chefe do Dep. Adm. Financeiro                                       

 De Acordo:

                                     Dra. Quele Vasconcelos Silva de Oliveira                             

             Comissão Organizadora de Eventos     

 

Aprovo o presente Termo de Referencia, nos termos da Lei 14.133/2021 e autorizo o prosseguimento da contratação, conforme solicitado.             
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Dra. Taciana Alessandra Holtz

Secretária Geral do Coren-RO

                           

 

ANEXO I DO TERMO DE REFÊNCIA
MODELO DE PLANILHA DE FORMAÇÃO DE PREÇOS

 

1. A proponente deverá preencher os itens da Planilha de Formação de Preços respec�va, segundo o produto a ser fornecido, conforme indicado na tabela
abaixo.

2. Nos valores informados estão compreendidos, além dos tributos, todos e quaisquer encargos que, direta ou indiretamente, decorram da execução do
objeto licitado.

 

GRUPO 1
ESPAÇO FÍSICO

 

Item
 

Descrição
(Descrição detalhada: atender a especificação con�da no item 3 do termo de referência)

Quan�dade
 

Quan�dade
de diárias

 
Valor Unitário R$

 
Valor Total do Item

R$

1

ESPACO FÍSICO/AUDITÓRIO: Para realização do evento com estrutura mínima contendo:
espaço �sico para recepção e credenciamento dos par�cipantes com cadeiras e mesas de 3
metros dispostas em antessala (ou Roll de entrada) do auditório central; auditório com
capacidade mínima para aproximadamente 250 pessoas sentadas com cadeiras acolchoadas
e ergonômicas ou em formato escolar com prancheta, com estrutura elétrica para
instalação de equipamentos, estrutura de iluminação, mesa plenária ou poltronas para
comportar até 10 pessoas que farão a abertura do evento .

 
 
 
1

 
 
 
3

 
 
 
 

2.086,15

 
 
 
 

6.258,45

2 SALA DE REUNIÃO: Disponível para coordenação, com mesas e cadeiras para até 20 pessoas
sentadas; ambiente clima�zado. 1 4 1.266,67 5.066,68

3 SALA PARA ALIMENTAÇÃO: Espaço des�nado à alimentação, que comporte no mínimo 250
pessoas sentadas para almoço e jantar. Ambiente clima�zado. 1 4  

1.166,67
 

4.666,68

4
SALA PARA MINICURSOS: Des�nada a realização das a�vidades cien�ficas/cursos com
capacidade para 50 pessoas (sentadas) cada; Com estrutura elétrica para instalação de
projetor mul�mídia e internet (clima�zada).

4 1 1.093,33 4.373,32

 
Valor Total 20.365,13

 

a) Todos os ambientes deverão ter refrigeração suficiente para manter temperatura agradável, de acordo com o número de pessoas quan�ficadas em cada
recinto, além de atender as demais especificações do item 3 deste TR.

 
INFRAESTRUTURA FÍSICA

 

Item 

 
 

Descrição (Descrição detalhada: atender a
especificação con�da no item 3 do termo de referência)

 
 
 

Local
de Instalação/ Macro descrição

Quan�dade Medida Diárias
 

Valor
Unitário R$

 
Valor

Total do
Item R$

5
INTERNET: Serviço de internet (Wi-Fi), de aproximadamente 60
MB, disponibilizado em todo local de realização de a�vidade
(auditório, salas de reunião e minicursos).

 
Espaço �sico auditório, sala de

reunião e alimentação)
 
 

Obs.: Todo
o mobiliário/equipa mento

técnico requerido para u�lização
no evento.

1 Unidade 3  
332,69

 
998,07

 
6

NOTEBOOK: Com acesso a internet e especificações mínimas
para a�vidades relacionadas ao evento em geral a ser instalado
na sala de reunião e auditório central. Especificações Técnicas:
Notebook Intel Core I5-8250U/10210U/10350U/AMD; Tela:
14’’/15,6’’ LED LCD; Teclado: Tipo membrana em português do
Brasil padrão ABNT 2 com teclado numérico dedicado com ou
sem- Touchpad. Tipo Intermediário (Com Licença do So�ware
Microso� Windows 10 PRO 64 BITS).

2 Unidade 4  
149,33

 
1.194,64

 
7

IMPRESSORA: Mul�funcional colorida, capacidade de impressão
em boa resolução, devidamente instalada e compa�vel com
notebook disponibilizado para uso da coordenação do evento.
Instalação de responsabilidade da contratada.

1 Unidade 4  
257,78

 
1.031,12

8

MESA DE SOM: Completa, no mínimo, 16 canais, com cabos e
acessórios necessários compa�vel à reprodução de alta
qualidade de voz, áudio, vídeos, com entradas e capacidade para
atender sonorização de palestras e atração cultural (conexão de
até 04 instrumentos musicais). Montagem sob responsabilidade
do contratado.

1  Unidade 3  
1.497,22

 
4.491,66

9 CAIXA DE SOM/AMPLIFICADOR: Equipamento com acús�ca
mínima de 200W, com tripé ou pedestal caso necessária. Com
especificações para atender as especificidades de acús�ca do

 4 Unidade 3 600,71 7.208,52
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local do evento, na realização de palestras, reprodução de vídeos
e 04 microfones simultaneamente (auditório central), bem como,
atender as necessidades da atração cultural (04 instrumentos
musicais) no dia 16/05. Montagem sob responsabilidade do
contratado.

10
MICROFONES: Equipamento sem fio, �po bastão, alimentado por
bateria (fornecimento con�nuo) para o auditório central e
reposição de pilhas caso necessário.

  
5   

3
 

294,90
 

4.423,50

11

PROJETOR MULTIMÍDIA: Equipamento compa�vel com todos
computadores, notebooks, TV, vídeos, DVD player, HDTV,
câmeras fotográficas e filmadoras (mínimo de 5.000
ANSILUMENS). Observação: Usado na sala do minicurso.

 4  1 321,67 1.286,68

12 TELA DE PROJEÇÃO: 180 polegadas, com tripé ou devidamente
instalada. Observação: Usado na sala do minicurso.  4  1 230,00 920,00

13

PAINEL LED, fundo de palco, com densidade do pixel de
aproximadamente 4,00 mm e montado em estrutura metálica,
estaqueado com cinta e travado por catracas a par�r de 0,10m
do solo ou fixado sobre o palco; com medida total de
6m(L)x2m(A), 12 metros² em alta definição modelo P3 indoor
SMD, alta resolução, incluindo serviço de
montagem/desmontagem e operação; Necessário técnicos
operadores e material para transmissão de conteúdos de
imagens pré definidos pelo espetáculo em aparelho de
reprodução de arquivos em Full HD, sendo que as imagens
possuem áudio, por isto é necessário cabos de áudio para emi�r
sinal para o equipamento de som.

 1  3 1.729,33 5.187,99

14 TRIBUNA/PÚPITO: Material em acrílico, vidro ou madeira
(medindo aproximadamente 1,20 de altura).  

 
 
1

 
 
 
3

 
 

189,67

 
 

569,01

15

ARRANJO FLORAL: Arranjo deverá ser composto de flores
naturais (aproximadamente 150 cm de comprimento, 40 cm de
altura e 40 cm de largura  disposto em frente a mesa de abertura
da solenidade (NO CHÃO),  estruturado em musgo, devendo ser
reposta caso percam a qualidade. Devendo este ser reposto caso
perca a qualidade.

  
1   

1

 
 

797,00

 
 

797,00

 
 

16

CADEIRAS: Disponível para uso durante as refeições (almoço e
janta e evento cultural) - material: estrutura em ferro assento
acolchoado em couro sinté�co, espaldar alto sem braços).

 250  4 13,84 13.840,00

17
MESAS: Disponível para uso durante as refeições (almoços, jantar
e evento cultural) - material: estrutura em ferro, com tampão que
acomode até 06 (seis) pessoas.

 42  4 15,01 2.521,68

18

TOALHAS DE MESA: Disponível para uso durante a abertura do
evento (mesa em auditório principal), almoços e jantares (com
bom acabamento, sem manchas, emendas ou rasgos), cor a ser
definida.

 50  4 17,66 3.532,00

Valor Total 48.001,87
 

INFRAESTRUTURA DE RECURSOS HUMANOS
 

Item

 
Descrição (descrição detalhada: atender a

especificação con�da no item 3 do
termo de referência)

Quan�dade Medida

 
 
 

Horário/Dia

Quan�dade de dias Valor Unitário
R$

 
Valor

Total do Item
R$

19

RECEPCIONISTA: profissionais
devidamente uniformizada para atuar
durante o primeiro e segundo dia o
evento na recepção dos par�cipantes e
prestar apoio a equipe coordenadora.

3

Profissional  
De

8h30min as 18h, com intervalo de 1 hora
de almoço (8 horas)

 
 
 
 
 

 
 
3
 
 
 

293,31 2.639,79

 
20

GARÇON: Profissional capacitado e
experiente, devidamente uniformizado,
disponível para prestar apoio durante as
refeições – Jantar dia 11/06, almoço e
jantar dia 12/06, almoço e jantar dia
13/06 e almoço no dia 14/06.

5 Disponível durante a realização do jantar. 4 252,75 5.055,00

21 MESTRE DE CERIMÔNIA: Profissional
capacitado e com experiência em
organização e realização de cerimonial.
Devendo este(a) estar disponível para as
a�vidades 01 dia antes da abertura do

1 De
8h30min as 18h, com intervalo de 1 hora

de almoço (8 horas)

4  
1.106,22

 
4.424,88
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evento para elaboração do cerimonial
(Evento central – abertura, decorrer e
encerramento- e Sessão Solene de
Premiação/Atração Cultural, dia 12/06 –
noturno).

22

OPERADOR AUDIOVISUAL: Profissional
dinâmico, qualificado e com experiência
na operação de equipamentos
audiovisuais.

1
De

8h30min as 18h, com intervalo de 1 hora
de almoço (8 horas)

3  
370,66

 
1.111,98

23

ATRAÇÃO CULTURAL: Apresentação com
no mínimo 4 (quatro) integrantes para o
dia 12 de junho (noite), com  repertorio
variado, com duração mínima de 4
(quatro) horas.

1  Disponível durante a realização do jantar. 1 2.659,17 2.659,17

Valor Total 15.890,82
 
 

ALIMENTAÇÃO
 

Item Descrição (Descrição detalhada: atender a
especificação con�da no item 3 do termo de referência)

 
Quant.

de serviços

 
Quant. de pessoas

 
 

Medida
Valor Unitário R$

Valor Total
do Item

R$

24

BUFFET/MESA CAFÉ E BISCOITO: Disponível no auditório - água, café, com e sem
açúcar e adoçante, e biscoito doce (não recheado) durante toda programação do
evento, dia 12/06 no período matu�no/vesper�no; dia 13/06 no período
matu�no/vesper�no e dia 14/06 no período matu�no.

3 250 P/ pessoa  
13,31

 
9.982,50

25

ALMOÇO: Serviço de almoço completo (alimentos e bebidas, com suporte de
material necessário), nos dias 12, 13 e 14 de junho. Cardápio previamente aprovado
pelo contratante.

 

3 250 P/ pessoa 57,67 43.252,50

26

JANTAR: Serviço de jantar completo (alimentos e bebidas, com todo o suporte de
material necessário), no dia 11 e 13 de junho. Cardápio previamente aprovado pelo
contratante para os par�cipantes do interior do estado.

 

2 200 P/ pessoa  
56,50

 
22.600,00

27

JANTAR INSTITUCIONAL: Serviço de jantar completo (alimentos e bebidas, com todo
o suporte de material necessário),  no dia 12 de junho, onde ocorrerá a solenidade
do Prêmio Destaque em Enfermagem 2024. Cardápio previamente aprovado pelo
contratante.

1 250 P/ pessoa 65,52 16.380,00

Valor Total 92.215,00

1. A Contratada deverá fornecer copos em vidro, louça para o café, guardanapos e lixeiras suficientes para o serviço de almoço (que deverá ser servido 1x ao
dia) de água/café (durante o dia todo) de jantar ins�tucional;

2. A Contratada deverá repor, sempre que necessário, os itens acima, a fim de atender a demanda.

3. A Contratada deverá disponibilizar serviço/mesa com água (sem gás), café e chá (com açúcar e adoçante à parte) suficientes para todos os dias (11 á
14/06/2024), para todos os par�cipantes e durante todo o período de seminário.

 
HOSPEDAGEM

Item
 

Descrição
(Descrição detalhada: atender a especificação con�da no item 3 do termo de referência)

Quan�dade
 

Quan�dade
de diárias

 
Valor Unitário R$

 
Valor Total do Item

R$

 
 
 

28

QUARTO INDIVIDUAL: Serviço de hospedagem em apartamento, �po suíte e que contenha,
no mínimo, ar-condicionado, TV, frigobar, telefone e acesso a internet e café da manhã
(Check-in: 11/06/2024 a par�r de 12h; Check-out: 14/06/2024 – 12h).

 

 
10

 
3

 
139,67

 
4.190,10

29
QUARTO DUPLO: Serviço de hospedagem em apartamento, �po suíte e que contenha, no
mínimo, ar-condicionado, TV, frigobar, telefone e acesso a internet e café da manhã
(Check-in: 11/06/2024 a par�r de 12h; Check-out: 14/06/2024 – 12h).

26 3 175,89 13.719,42

30

QUARTO TRIPLO: Serviço de hospedagem em apartamento com capacidade para
acomodar 03 pessoas, �po suíte e que contenha, no mínimo, ar-condicionado, TV, frigobar,
telefone e acesso a internet e café da manhã. (Check-in: 11/06/2024 a par�r de 12h;
Check-out: 14/06/2024 – 12h).

47 3 324,69 45.781,29

Valor Total 63.690,81

 

Observação: Considerando que o local do evento deve ser em ambiente hoteleiro para facilitar o acesso aos par�cipantes, a empresa que fornecer todas
estrutura do evento deverá providenciar hospedagem no mesmo local.

 

Total do Grupo: R$ 240.163,63 (duzentos e quarenta mil, cento e sessenta e três reais e sessenta e três centavos)
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TRANSPORTE
 
 

Item
 

Descrição
(Descrição detalhada: atender a especificação con�da no item 3 do termo de referência)

Quan�dade
 

Quan�dade
de diárias Val

31

 

ÔNIBUS: Serviços de locação de ônibus com capacidade de 46 passageiros sentados, com motorista, combus�vel e seguro
para os passageiros.

Caracterís�cas do veículo: Deve possuir poltronas confortáveis e reclináveis, ar condicionado, toillet a bordo, ano do veículo
não deve ser superior a 10 anos.

 

02 Veículo

Saída: Porto Velho X Ji-Paraná

(Obs. O ônibus contratado deverá fazer pit stop na zona urbana de cada cidades do trajeto).

 

 01 Veículo

Saída: Vilhena X Ji-Paraná

(Obs. O ônibus contratado deverá fazer pit stop na zona urbana de cada cidades do trajeto).

 

01 Veículo

Saída: Costa Marques x Ji-Paraná.

(Obs. O ônibus contratado deverá fazer pit stop na zona urbana de cada cidades do trajeto).

 

 

 
 
 
4

 
 
 
2

 
 
 
 

QUADRO-RESUMO DO CUSTO DA CONTRATAÇÃO
GRUPO SERVlÇO VALOR TOTAL (R$)

                           Espaço Fisico R$ 20.365,13

GRUPO 1

lnfraestrutura Física R$ 48.001,87
Recursos Humanos R$ 15.890,82

Hospedagem R$ 63.690,81
Alimentação R$ 92.215,00

VALOR TOTAL DO GRUPO 1 R$ 240.163,63
ITEM SERVlÇO VALOR TOTAL (R$)

02 Transporte R$ 67.907,12
VALOR GLOBAL ESTIMADO DA CONTRATAÇAO R$ 308.070,75

 

 

Observação 1: Não serão aceitos valores superiores aos descritos nas tabelas acima.

 

Observação 2: Quando da etapa de lances, deve-se observar que os percentuais de redução, em relação ao valor inicial, das propostas dos licitantes e dos lances
ofertados sobre o valor total do grupo deverão ser transpostos linearmente para todos os itens que compõem a planilha de preços do licitante.

 

Observação 3: A empresa  vencedora do GRUPO I, deverá indicar na proposta o local de realização do evento.

 

1. No preiço acima proposto, estao inclusos todos os custos necessarios para a presta,ao dos serviços, objeto do Pregao em referencia,
como todas as despesas com mao-de-obra a ser u�lizada, bem como todos os tributos, fretes, seguros, encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais,
comerciais, taxas ou quaisquer outras despesas que incidam ou venham incidir sobre o objeto desta licitai;ao, e que influenciem na forma,ao dos pre,os
desta Proposta.

2. Os serviços, objeto desta proposta, terao inicio na data da assinatura do contrato e serao realizados de acordo com as condiçoes e prazos estabelecidos
no Edital de licitaçao e seus anexos.

3. O prazo de validade da proposta e de XXX dias, contados da data de abertura do Pregao. (Nao podera ser inferior a 60 dias).
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____________________________________________

  Local, data, nome e assinatura do responsavel legal

 

                         

 

               

 

 

Documento assinado eletronicamente por LAELSON PEDROSA MOREIRA DE LUNA - Matr. 164, Chefe do Departamento Administra�vo e Financeiro, em
17/05/2024, às 14:57, conforme horário oficial de Brasília, com fundamento no art. 6º, § 1º, do Decreto nº 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por TACIANA ALESSANDRA HOLTZ - Coren-RO 123.023-ENF, Secretário(a) Geral, em 17/05/2024, às 15:10, conforme
horário oficial de Brasília, com fundamento no art. 6º, § 1º, do Decreto nº 8.539, de 8 de outubro de 2015.

Documento assinado eletronicamente por QUELE VASCONCELOS SILVA - Coren-RO 528604-TEC, Tesoureiro(a), em 17/05/2024, às 15:13, conforme horário oficial
de Brasília, com fundamento no art. 6º, § 1º, do Decreto nº 8.539, de 8 de outubro de 2015.

A auten�cidade deste documento pode ser conferida no site h�ps://sei.cofen.gov.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o código verificador 0291468 e o código CRC 73E9C26C.

 Rua Marechal Deodoro, 2621, - Bairro Centro, Porto Velho/RO

CEP 76801-106 Telefone: (69) 3223-4737

- www.coren-ro.org.br

Referência: Processo nº 00246.000206/2023-51 SEI nº 0291468
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